
Giv oksekødet den  
bedste tilberedning 

ARRANGEMENT 

Smag på Landskabet inviterer til udviklingsworkshop med fokus på nye metoder til tilberedning og produktud-

vikling af naturplejekød. 

 

Har du udfordringer med at sælge lokalt produceret oksekød med en god historie i din forretning, og oplever du mang-

lende ideer til tilberedning og produktudvikling af det fedtfattige kød? Vil du gerne have inspiration til brug af lokale råva-

rer i kombination med kødet og vil du gerne have inspiration til nye tilbederedningsmetoder af de skæve stykker? Så kom 

med på udviklingsworkshop med fokus på de vanskelige stykker og kødets særlige egenskaber. 

 

Hvad får du ud af at deltage? 

 Brugbare opskrifter og inspiration til den daglige drift 

 Viden om naturplejekødets særlige egenskaber og salgsargumenter overfor kunden 

 Videndeling og netværk 

 En dag væk fra hverdagen med tid til at fokusere og få ny inspiration til opskrifts- og produktudvikling. 

 

http://europa.eu/legislation_summaries/agriculture/general_framework/l60032_en.htm


 
Målgruppe 
 
Gårdbutikker med salg af kød, detailslagteforretninger, kantiner og restauranter. 

Dagens program 

 Naturplejekødets særlige egenskaber og udfordringer 

 Opdeling i hold indenfor samme målgruppe 

 Brainstorm og idéudvikling 

 Udarbejdelse af opskrifter/produktudvikling 

 Fælles smagning og bedømmelse af bedste opskrifter. 

Kokkene renskriver opskrifterne og opskrifterne sendes samlet til alle deltagere efterfølgende. 

 

Hvor? 

Workshop I det Vestjyske: 

Dato: mandag d. 10 marts 2014 

Tidsrum: kl. 14-20 

Sted: UCH – Uddannelsescenter Holstebro, 

Døesvej 70 – 76, 7500 Holstebro 

Workshop i det Østjyske: 

Dato: tirsdag d. 11 marts 2014 

Tidsrum: kl. 14-20 

Sted: Foodture Lab, AgroTech, 

Agro Food Park 13, 8200 Aarhus N (Foodture Lab findes i nr. 13) 

 

Tilmelding 

Innovationskonsulent Elena Sørensen Skytte 

 

 

 

 

 

http://admin.ucholstebro.dk/artikel/kontakt-du-finder-os.html
http://agrotech.dk/om-agrotech/kontakt
http://agrotech.dk/om-agrotech/medarbejdere#elena-soerensen-skytte


 
Værd at vide 

Dato  

10. marts 2014 kl. 14:00  

11. marts 2014 kl. 14:00 

 

Placering  

Dag 1: UCH – Uddannelsescenter Holstebro. Dag 2: Foodture Lab, AgroTech 

 

Arrangør 

Naturerhverv, Region Midtjylland, AgroTech 

 

Pris  

Gratis 

 

Tilmeldingsfrist  

03. marts 2014 kl. 23:00 

 

 

Yderligere information 

Program i printvenlig udgave. 

 

 

 

Se original artikel på Agrotech.dk 

 

 

 

 

     

http://agrotech.dk/sites/agrotech.dk/files/arrangement/giv-oksekoedet-den-bedste-tilberedning/programsmag-paa-landskabet10-marts-2014www.pdf
http://agrotech.dk/arbejdsomraader/aktiviteter-og-kurser/giv-oksekoedet-den-bedste-tilberedning

